


CONSIGLI DI ESTRAZIONE

NOTE
Mandorla, Pane Tostato, Cioccolato

350 70 170 200

200 40 12080

200 40 170 200

breda di breda 

ORIGINI ARABICA  	 85%
ROBUSTA 	 15%                        
                                                                            
GRADO DI TOSTATURA  	 Medium / Full City

VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi - Per 100g

Energia	 357 kcal / 1.473 kJ
Grassi 	 13.7 g
    di cui Saturi	 5.97 g
Carboidrati	 15.3 g
    di cui Zuccheri	 < 0.5 g
Fibre	 53.6 g
Proteine	 16.3 g
Sale	 < 0.02 g

CODICE 
PRODOTTO PRODOTTO PESO NETTO 

IN GR TIPOLOGIA PEZZI PER 
CONFEZIONE

NR. DI CONFEZIONI 
PER PALLET CODICE EAN

35112 Breda di Breda 1000 Grani 6 84 ( 7 strati da 12 cartoni ) 8004197001026

procaffé S.p.A.    Via T. Vecellio, 73 - 32100 Belluno, Italy - Tel. +39.0437.938111 - Email: info@procaffe.it - www.caffebreda.it

TEMPERATURA ESTRAZIONE ESPRESSO: 91 - 93°C  
	
DOSAGGIO MINIMO PER DOPPIO ESPRESSO: 15 g

TEMPO DI ESTRAZIONE: 22 - 28 sec

LIQUIDO IN TAZZA: 2 x 16-20 grammi / ca 2 x 20-25 ml

ACQUA IDEALE: Durezza Totale ppm
		  Carbonati Totali ppm
		  TDS ppm
	
CONSERVAZIONE: Temperatura ambiente; in un luogo fresco e asciutto

DATA DI SCADENZA:	 · 24 mesi
			  · Una volta aperto: 36 ore (consigliato)
			  · Una volta macinato: 2 ore (consigliato)
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PERCEZIONI
ORGANOLETTICHE AROMA

SAPORE
ACIDITÀ
DOLCEZZA
AMAREZZA
CORPO

Una miscela esclusiva che rappresenta l’essenza 
di Caffè Breda. Arabica lavati provenienti da 
Colombia, Guatemala e Nicaragua, si fondono 
ad Arabica brasiliani naturali e a raffinati 
Robusta lavati indiani e centroamericani. 
Aromatica e morbida in tazza, per un autentico 
viaggio sensoriale ad ogni sorso.


