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~ ORIGINALE -
FONDATA IN PADOVA

GRAN BAR

Caffé in Grani - Coffee Beans

NetWt. 2.2 16 (1000 )



V) ARABICA 50%
Q@ ROBUSTA 50%

GRADO DI TOSTATURA  Medium / Full City

VALORI NUTRIZIONALI
%Y Valori medi - Per 100g

Energia 334 kcal / 1.383 kJ
Grassi 98g
di cui Saturi 4.24¢g
Carboidrati 18.4 ¢
di cui Zuccheri <05¢g
Fibre 52.1g
Proteine 17.1g
Sale <0.02¢g
b  PERCEZIONI () ~orte
ORGANOLETTICHE AROMA [ 7 Cioccolato, Spezie, Nocciola
SAPORE | 7
ACIDITA I 5,5
DOLCEZZA I 6
AMAREZZA . 3,5
CORPO I 8,5
g TEMPERATURA ESTRAZIONE ESPRESSO: 89 - 92°C Una miscela bilanciata di origini Brasile
Alta Mogiana con un tocco di Robusta
=  DOSAGGIO MINIMO PER DOPPIO ESPRESSO: 14 g naturali provenienti dall’Africa e Asia. Un

caffé morbido e armonioso, che bilancia
perfettamente il corpo ricco e la crema.

@ TEMPO DI ESTRAZIONE: 21 - 26 sec Un’esperienza unica e appagante.

A2 L2 IQUIDO IN TAZZA: 2 x 16-20 grammi / ca 2 x 20-25 ml

E’ ACQUA IDEALE: Durezza Totale ppm Q 35 70 170 200
Carbonati Totali ppm 0___20 40 80 120 .
TDS ppm 020 40 170 200

D CONSERVAZIONE: Temperatura ambiente; in un luogo fresco e asciutto

DATA DI SCADENZA: - 24 mesi

- Una volta aperto: 36 ore (consigliato)

- Una volta macinato: 2 ore (consigliato)

CODICE PESO NETTO PEZZI PER NR. DI CONFEZIONI
PRODOTTO PRODOTTO IN GR TIPOLOGIA  coNFEZIONE PER PALLET CODICE EAN

35142 Breda Gran Bar 1000 Grani 6 84 (7 strati da 12 cartoni ) 8004197004027

procaffé S.p.A.  Via T. Vecellio, 73 - 32100 Belluno, ltaly - Tel. +39.0437.938111 - Email: info@procaffe.it - www.caffebreda.it



